
MARQUÉS DE GRIÑÓN

D.O. CATALUÑA

ORIGEN: D.O. Cataluña
COMPOSICIÓN VARIETAL: Tempranillo, Garnacha, 
Cabernet Sauvignon y Syrah. 
ALCOHOL: 14 % Vol.

MÉTODO DE ELABORACIÓN
Envejecido durante 22 meses en barricas de roble
americano,(los primeros nueve meses en roble nuevo y
el resto en barricas de Burdeos de cinco años), seguido
de 18 meses de envejecimiento en botella..

COMENTARIO DE CATA
Color rojo rubí profundo, con matices granates.
Aromas de fruta madura, con notas saladas Un
paladar bien equilibrado, con cuerpo y taninos
maduros. En boca suave y largo final

MARIDAJE Y TEMPERATURA
Ideal para acompañar con guisos quesos curados,
carnes de caza y asados.

Temperatura de servicio 18 ºC
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